
ALTA CABERNET SAUVIGNON

Notas de Cata
De color rojo rubí con reflejos bordo.
Se perciben notas a frutas maduras que recuerdan a las ciruelas y
cerezas, pimientos verdes característico del varietal y un toque de
regaliz, café y vainilla. Elegante y redondo con taninos dulces y
retrogusto muy agradable.

Viñedos
Valle de Famatina – La Rioja, Cuyo Region
Altitud: 1000 mts SNM.

Información Técnica
Porcentaje Varietal: 100%
Alcohol:  13,5% vol.
Acidez:   5,17 g/l
Azúcar Residual:  3,41 g/l
PH: 3,7
Extracto Seco: 38,00 g/l

Elaboración
Solo la mejor fruta es utilizada para producir nuestros vinos de la
línea Alta. Las uvas se cosechan a mano de vides regadas por
goteo, podadas a mano y cultivadas en parral para lograr su
óptima madurez.
Una vez finalizada la fermentación alcohólica los vinos se guardan
en tanques de acero inoxidable para que se produzca
naturalmente la fermentación malo-láctica. Luego realizamos el
corte final mezclándolos con nuestros vinos reserva que han sido
añejados en barricas de roble Francés y Americano por alrededor
de 6 meses.


